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&3 Les sauces de la vie |

Par Prilippe Bidaine
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L’Ardenne... autrement!

2
Dans leurs chambres d'hdtes aussi
contemporaines qu'élégantes, Serge,
Virginie et Benoit proposent un autre
regard sur une région aussi gourmande
que pleine de charme

uand on prononce le mot Ardenne vien-

nent immédiatement a I'esprit des images

de nature magnifique mais aussi de con-

fort un peu rustique et de gourmandise
roborative 3 base de gibier, de salaison et autres ma-
toufés, Si cette vision est en elle-méme loin d'étre
déplaisante, c'est a une expérience un peu diffé-
rente que nous invitent Serge Etienne et son épouse
Virginie, ainsi que le papa de cette derniére, le tru-
culent Benoit Bourivain.

A 4 km de La Roche en Ardenne, le trio a mis sur
pied un magnifique service de chambres d'hotes,
immédiatement gratifié de 4 épis par le Commissa-
riat général au Tourisme. Et pour cause, si le bati-
ment s'intégre parfaitement dans la nature envi-
ronnante, il faut bien reconnaitre que cette cons-
truction résolument contemporaine accroche I'eeil
dés le premier regard.

Inutile de préciser que I'hébergement est a la
hauteur de ce que architecture laisse présager: les
quatre chambres et la suite qui le composent dispo-
sent chacune d'une terrasse privative et sont pla-
cées toutes les cing sous le signe d'une essence de
bois emblématique de la région. Literie haut de
gamme, plateau de courtoisie offert, coffre fort...
Tout cecl fait bien entendu partie de l'expérience
avec méme, pour la chambre Deluxe Automne et
pour la suite 4 saisons, un jacuzzi privatif sur la ter-
rasse de chacune des deux. Ceci méme si tous les
hotes ont acces a l'espace Wellness intérieur et exté
rieur avec tisanerie, siége a infrarouge, sauna et
grand Jacuzzi...

Un des points forts de ces logements est assuré-
ment leur décor mais aussi I'incroyable confort ap-
porté par les applications domotiques les plus con-
temporaines qui soient imaginables. Installées par
le maitre des lleux, qui est un peu un spécialiste de
la branche, celles-ci vont aussi bien du réglage a vo-
lonté des ambiances lumineuses a la climatisation

w Benoit Bourivain et sa fille mettent magnifiqguement
en scéne les meilleers produits du terroir.

£ SALIPM 2021, Toute repré ion ou ducti

p méme particlle, de la présente publication, sous quelque forme que cv soit, est interdite sans autarisation préalable et écrite de I'éditeur ou de ses syants droit.

en facilitant au mieux la vie des hotes,

Je passeral sur le remarquable Honesty Bar ol
chacun se sert en toute confiance en notant simple-
ment ses consommations ainsi que le wine bar
automatique grace auquel des crus exceptionnels
sont servis de maniére presque automatique et
dans la quantité que |'on désire grace a une carte
électronique, pour le focaliser sur I'autre grand at-
trait de la maison, a savoir sa cuisine!

C'est que Benolt Bourivaln est loin d'étre un in-
connu dans le monde de la gastronomie. Long-
temps a la téte des culsines du fameux Traiteur Pau-
lus, ce membre trés actif des Maitres Cuisiniers de
Belgique n'a plus grand-chose i prouver en termes
de créativité. Et pourtant, il a encore réussi a nous
étonner dans le meilleur sens du terme lors de no-
tre visite d'il y a une dizaine de jours.,

Lors d'un mémorable repas servi, Covid oblige, en
chambre, le bonhomme nous a éblouis d'une suc-
cession de mets essentiellement composés de pro-
duits locaux, comme un étonnant croque-monsieur
au beeuf et au foie gras, comme par une fraiche et
délicate terrine de homard elle aussi au foie gras et,
en grosse pléce, d'un succulent jarret de veau lon-
guement mijoté avec des garnitures aussi saison-
niéres que locales. Tout ceci sans oublier, pour ter-
miner une étonnante composition de fromage de
Herve et d'une exquise Paviova.

Ici proposées dans I'hébergement pour les tristes
raisons que I'on connait, ces petites merveilles, éla-
borées en collaboration avec sa fille, sont présen-
tées en temps normal dans I'espace on ne peut plus
convivial qui fait office de table d'hate de la maison
et qui est joliment baptisé La table des boubous.
L'endroit idéal pour se restaurer lorsqu'on loge sur
place mais aussi en venant de I'extérieur, par exem-
ple pour un séminaire, la maison étant parfaite-
ment équipée pour accueillir toutes les réunions
d'entreprises imaginables.

Une table d'exception, donc, avec un héberge-
ment parfaitement équipé et doté de la domotique
la plus contemporaine. Comptez de 230 i 310 € I'hé-
bergement la chambre (petit-déjeuner inclus) et 32
ou 39 € le repas servi en chambre (2 ou 3 services. ...
Ne pas manquer les offres spéciales, ..

EN SAVOIR PLUS
N g

L'Ardenne autrement, Hives 23 E a2 6980 La Roche-en-Ar-
denne. Tél: 0476/96.57.06. Web : www.ardenneautre-
ment.com E-Mail: info@ardenngautrement.com

w Des chambres et suites luxueusement équipées de la
domotique l1a plus récente. © o

w Un complexe plein de charme biotti au sein d'un
paysage magnifique. o

w Un espace Wellness équipé, entre autres d'un sauna et
d'un grand jacuzzi.



